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MANUAL DE UTILIZARE SI iNTRETINERE
Instructiuni originale | Revizia 01 | Ed. 01 | 04/2021

SC GOLDEN FISH SRL, avand sediul social in Linia de Centura 5, CTPark Bu- N
charest North, Stefanestii de Jos, Jud llfov, Romania, inregistrata la Registrul Comertului MAS' NI DE MACI NAT
lIfov cu nr. J23/2652/2016, CUI RO 22908031, prin reprezentant legal Pastrav Gabriel
Constantin in calitate de Administrator, declaram pe propria raspundere, cunoscand pre-
vederile art. 292 Cod Penal cu privire la falsul in declaratii, faptul ca produsul “Masina de
macinat nuci, model GF-0909“ si “Masina de macinat zahar/piper, model GF-0910“ care
fac obiectul acestei declaratii de conformitate nu pun in pericol viata, sanatatea si securitatea
muncii, nu produc impact negativ asupra mediului si este in conformitate cu Directiva 2011/65/
UE privind restrictiile substantelor periculoase, Reg.1935/2004/UE privind materialele si obie-
ctele destinate sa vina in contact cu produsele alimentare, respectiv Reg.10/2011/UE pentru

FONTA

materiale plastice in contact cu produsele alimentare. C E

Semnat pentru $i I NUMEIE:.........ocoiiiiiciieeec e S.C. GOLDEN FISH SRL

Nume si prenumele persoanei imputernicite:....................... Pastrav Gabriel Constantin ¥

Martie 2021 GF 0909

IMPORTATOR:  GOLDEN FISH SRL

FABRICAT IN PRC

EMAIL: service@micul-fermier.ro
contact@micul-fermier.ro

GOLDEN FISH SRL

Linia de Centura 5, CTPark Bucharest North, Stefanestii
de Jos, Jud lifov, 077175;

CUI: RO22908031 Nr. Reg. Com.: J23/2652/2016
Telefon: 0374 496 580

www.micul-fermier.ro (Seﬁvnatura si stampila)

CERTIFICAT GARANTIE

GARANTIE DE CONFORMITATE LEGALA (Legea 449/2003 cu modificari si completari)
GARANTIE COMERCIALA - 2 ani

Durata medie de utilizare a produsului este de 3...4 ani dacd se utilizeaza conform
specificatiilor pentru uz gospodaresc si sunt evitate solitarile excesive specifice utilizarii
industriale.

SC GOLDEN FISH SRL, acorda cumparatorului o garantie comerciala in conditiile pre-
zentului certificat de garantie. Garantia acordata prin prezentul certificat nu limiteaza sau

elimina drepturile consumatorului. Tn numele echipei noastre, va multumim pentru increderea pe care ne-ati
- . O - . acordat-o prin cumpdararea acestui produs si va asiguram de intreaga noastra
Durata garantiei comerciale se acorda prin prezentul certificat este de: colaborare. Echipa noastrd va sta la dispozitie pentru orice problema tehnica sau
* 24 luni - pentru cumparatorii persoane fizice; comerciala:
. S s o - Iden Fish SRL
* 12 luni - pentru cumparatorii persoane juridice. SIO(ED i

Linia de Centura 5, CTPark Bucharest North,
Perioada de garantie incepe de la data achizitiei. Stefanestii de Jos, Jud lifov, 077175;
CUI: RO22908031
Nr. Reg. Com.: J23/2652/2016
Telefon: 0374 496 580
www.micul-fermier.ro

Denumirea produsulUi.............ccccocvvcucirieccnenns MOGEI/SENIE ...
Nr. factura
Vanzator

Adresa magazin
Numele cumparatorului

INSTRUCTIUNI ORIGINALE
CITITI CUATENTIE PREZENTELE INSTRUCTIUNI DE FUNCTIONARE INAINTE DE PRIMA
PUNERE IN FUNCTIUNE APRODUSULUI S| RESPECTATI OBLIGATORIU INSTRUCTIUNI-
LE DE SIGURANTA! NERESPECTAREA INDICATIILOR DIN PREZENTUL MANUAL SCU-
TESTE PRODUCATORUL DE ORICE RASPUNDERE S| DUCE LA PIERDEREA GARANTIEI!
PASTRATIACEST MANUAL PENTRU REFERINTE ULTERIOARE.

Adresa cumparatorului

2021 Toate drepturile rezervate
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1. INFORMATII GENERALE GF-0909

Prezentul manual a fost redactat pe baza documentelor originale realizate de catre producator si

a fost localizat pentru comercializare pe piata locala. Tn acest document se regasesc integral toate

indicatiile originale provenite de la producator. Protejati-va pe dumneavoastra si pe ceilalti de ranire

prin utilizarea corecta a produsului - cititi manualul Tnaintea primei utilizari si urmati toate masurile

de siguranta.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA GF-0909

m Dupa indepartarea ambalajului, verificati integritatea aparatului si in caz de deteriorare vizibila,
nu-l utilizati si contactati vanzatorul.

m Asigurati-va inainte de utilizare ca masina de macinat este asamblata corespunzator si in
siguranta.

= NU Iasati masina de macinat nesupravegheata. Aceasta NU poate fi utilizata de catre copii sau
persoane cu anumite dizabilitati. Cand nu este folosita, depozitati-o intr-un loc sigur si uscat,
neaccesibil copiilor. Masina de macinat este conceputé pentru uz casnic.

= NU folositi aparatul pentru a macina oase, alimente congelate, produse alimentare tari sau
produse nealimentare.

m Utilizarea de accesorii nerecomandate de producator poate provoca vatamari si poate conduce
la anularea garantiei.

m NU folositi masina daca va aflati sub influenta alcoolului sau a medicamentelor, deoarece
acestea pot afecta capacitatea utilizatorului de a utiliza in siguranta masina de macinat.

m  Evitati contactul cu piesele mobile.

m NU va folositi degetele pentru a impinge nucile in masina. Daca faceti acest lucru va puteti
provoca rani grave.

A ATENTEE

Pericol de zdrobire atunci cand razatoarea se misca.
Pericol de forfecare cu elemente ascutite la gura de iesire din masina.
Pericole la curatare/intretinere - piese cu muchii ascutite.

m Dupa fiecare utilizare demontati si spalati cu atentie toate piesele masinii cu apa calda si
detergent de vase, apoi lasati sa se usuce si remontati.

» Indepértati de zona de lucru: cravate, inele, ceasuri, bratéri sau alte bijuterii inainte de a folosi
masina de macinat.
Asigurati-va ca masina este fixatd in siguranta pe suprafata de lucru.
Pentru a evita ranirea, fiti foarte atent la manipularea acestora.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI
GF-0909

Masina de mécinat nuci GF-0909 are o structura

din fonta care conferé rezistenta.

Aceasta este foarte simplu de montat, dar va
fi afectatd functionarea dacad piesele nu sunt
montate corect. Masina este compusé din: (1)
Maner maniveld; (2) Tija maneta; (3) Surub
fixare manivela; (4) Surub de prindere; (5) Corp
principal cu gura de alimentare si gurd de eva-
cuare; (6) Razatoare; (7) impingator.
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m Verificati intotdeauna daca melcul nu este uzat;
m Inainte de utilizare se maruntesc alimentele care urmeaza a fi macinate, se introduc in gura de
de alimentare (1) si se roteste de manivela (6) pana la finalizarea macinarii (Fig.2).

Fig.2

16. INTRETINERE GF-0910

Demontati masina dupa fiecare utilizare si curatati-o doar cu apa calda si substante degresante,

dar fara a folosi detergenti agresivi. Dupa spélare piesele trebuiesc foarte bine uscate si unse cu

ulei comestibil sau silicon pentru a evita formarea de puncte de rugina.

17. PROBLEME $1 REMEDII GF-0910

Masina de macinat se incalzeste excesiv:

= Nu actionati masina dacé este goala sau cu putin zahar sau piper in interior - melcul metalic se
va freca de corpul masinii de méacinat si va produce o uzare prematurd a acesteia.

Zaharul/piperul nu iese din masina de mécinat, iese incet sau revine la gura de alimentare:

m Verificati daca melcul metalic este pozitionata corect si daca surubul de prindere nu este prea
strans;

18. ELIMINARE PRODUS GF-0910

Tn conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/EU privind deseurile de echipamente electrice si

electronice si Directiva 2008/98/CE privind deseurile si punerea in aplicare a acestora in conformi-

tate cu legislatia nationala, instrumentele, utilajele care au ajuns la sfarsitul vietii trebuie colectate

separat si returnate la o instalatie de reciclare compatibild cu mediul.

Nu aruncati produsul la gunoiul menajer! Duceti-l intr-un centru de reciclare sau intr-o instalatie de
reciclare resturi metalice si separat partile din plastic.

Simbolul cosului de gunoi incrucisat indicat pe aparat indica faptul ca produsul, la sfarsitul duratei
sale de viata utila, trebuie tratat separat de deseurile menajere si trebuie trimis la un centru de
colectare separat pentru echipamentele electrice si electronice sau returnat la comerciantul cu
amanuntul in momentul achizitionarea unui nou echipament echivalent.
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13. SPECIFICATII TEHNICE GF-0910

Masina de mé&cinat zahar si piper GF-0910 este un produs perfect pentru mécinarea oricarui tip de
piper si zahdr. Aceasta este realizata din fonta, este foarte usor de folosit, curdtat si depozitat. Se
livreaza ambalata individual si in numar de cate 20 de bucati pentru box-carton.

Masina de macinat zahéar si piper manuald GF-0910 din font prezintd urmatoarele caracteristici
tehnice:

Model

www.micul-fermier.ro

4. SPECIFICATII TEHNICE GF-0909

Masina de macinat nuci GF-0909 este un produs rezistent si util pentru a méacina orice tip de nuca
sau alune. Aceasta este realizata din fontd, este foarte usor de folosit, curatat si depozitat. Se
livreaza ambalata individual si in numar de 20 de bucati pentru box-carton.

Masina de macinat nuci manuala GF-0909 din fonta prezintd urmatoarele caracteristici tehnice:

Caracteristica
Material corp Fonta
Dimensiune 20.5x13.5x6 cm
Numar bucéti per set 1 bucata
Numar bucéti per bax 20 bucati
Greutate neta 1 kg
Greutate bruta 1.14 kg

Caracteristica Mode!
GF-0909
Material corp Fonta
Dimensiune 24x10x7 cm
Numar bucati per set 1 bucata
Numar bucati per bax 20 bucéti
Greutate neta 1 kg
Greutate bruta 1.04 kg

14. ASAMBLAREA PRODUSULUI GF-0910

Masina de mécinat zahar si piper GF-0910 are o structura din fonta care confera rezistenta, se

poate prinde usor de masa de lucru cu ajutorul surubului de prindere. Aceasta este foarte simplu

de montat.

Asamblati masina de macinat zahar si piper GF-0910 in conformitate cu schema de mai jos.

Introduceti Cuva (1) in Corpul masinii de tocat (3) impreuna cu Melcul metalic (2) pe stutul snecului

cu ajutorul Arcului (5) si al Saibei (8), apoi fixati Manivela (6) cu ajutorul Piulitei de prindere (7).

La montaj trebuie sa acordati atentie:

m Nu strangeti prea mult piulita de prindere a manivelei pentru a evita blocarea mecanismului;

m La prima utilizare trebuie sa rodati mecanismul in gol 2-3 minute pentru a elimina rezidurile de
prelucrare apoi clatiti cu apa calda si folositi masina normal.

SCHEMA

GF-0910 MONTAJ

.
Gura de alimentare (Cuva)
Melc metalic

Corp masina mécinat
Surub de prindere

Arc

Manivela

Piulita de prindere

Saiba
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15. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE GF-0910
Recomandari privind utilizarea masinii macinat zahar si piper:
m Masina se poate prinde usor de masa de lucru cu ajutorul surubului de prindere (4);
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5. ASAMBLAREA PRODUSULUI GF-0909

Masina de mé&cinat nuci GF-0909 are o structura din fonta care conferé rezistenta, se poate prinde

usor de masa de lucru cu ajutorul surubului de prindere. Aceasta este foarte simplu de montat.

Asamblati masina de macinat nuci GF-0909 in conformitate cu schema de mai jos. Introduceti

Razatoarea (7) in Corpul masinii de macinat (8), dupa care fixati Manivela (3) cu ajutorul Surubului

de fixare pentru manivela (2), apoi montati Impingatorul (6) pe Gura de alimentare (1).

La montaj trebuie sa acordati atentie:

m  Nu strangeti prea mult surubul de fixare al manivelei pentru a evita blocarea mecanismului;

m La prima utilizare trebuie sa rodati mecanismul in gol 2-3 minute pentru a elimina rezidurile de
prelucrare apoi clatiti cu apa calda si folositi masina normal.

SCHEMA

GF-0909 MONTAJ

=
5

Descriere
Gura de alimentare
Surub fixare manivela
Manivela
Maner manivela

Surub de prindere
Impingétor
Razatoare

0O IN o G WN -

Corp masina macinat

6. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE GF-0909

Recomandari privind utilizarea masinii de méacinat nuca:

m Masina se poate prinde usor de masa de lucru cu ajutorul surubului de prindere (5);

m Verificati intotdeauna daca razatoarea nu este uzats;

m Inainte de utilizare se curéta, respectiv se maruntesc alimentele care urmeaza a fi macinate,

3
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se introduc in gura de de alimentare (1), se apasa cu ajutorul impingatorului (6) pentru a se
asigura contactul dintre produsele mécinate si razatoare, iar apoi se roteste de manivela (3)
pana la finalizarea macinarii (Fig.1).

7. iNTRETINERE GF-0909

Demontati masina dupé fiecare utilizare si curatati-o doar cu apa calda si substante degresante,
dar fara a folosi detergenti agresivi. Dupa spélare piesele trebuiesc foarte bine uscate si unse cu
ulei comestibil sau silicon pentru a evita formarea de puncte de rugina.

8. PROBLEME S$1 REMEDII GF-0909

Masina de macinat se incalzeste excesiv:

Nu actionati masina daca este goala sau cu putine nuci in interior - razatoarea se va freca de
corpul masinii de macinat si va produce o uzare prematura a acesteia.

Nucile nu ies din masina de macinat, ies incet sau revin la gura de alimentare:

Verificati daca razatoarea este pozitionata corect si dacd surubul de prindere nu este prea
strans;
Verificati dacad nu exista resturi de coji in gura de alimentare care sa impiedice nucile sa iasa
corect.

9. ELIMINARE PRODUS GF-0909

Tn conformitate cu Directiva Europeand 2012/19/EU privind deseurile de echipamente electrice si
electronice si Directiva 2008/98/CE privind deseurile si punerea in aplicare a acestora in conformi-
tate cu legislatia nationala, instrumentele, utilajele care au ajuns la sfarsitul vietii trebuie colectate
separat si returnate la o instalatie de reciclare compatibila cu mediul.

Nu aruncati produsul la gunoiul menajer! Duceti-| intr-un centru de reciclare sau intr-o instalatie de
reciclare resturi metalice si separat partile din plastic.

Simbolul cosului de gunoi incrucisat indicat pe aparat indica faptul c& produsul, la sfarsitul duratei
sale de viata utila, trebuie tratat separat de deseurile menajere si trebuie trimis la un centru de
colectare separat pentru echipamentele electrice si electronice sau returnat la comerciantul cu

améanuntul in momentul achizitionarea unui nou echipament echivalent.
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10. INFORMATII GENERALE GF-0910

Prezentul manual a fost redactat pe baza documentelor originale realizate de catre producator si
a fost localizat pentru comercializare pe piata locala. Tn acest document se regasesc integral toate
indicatiile originale provenite de la producator. Protejati-va pe dumneavoastra si pe ceilalti de rénire
prin utilizarea corecta a produsului - cititi manualul naintea primei utilizari si urmati toate masurile
de siguranta.

11. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA GF-0910

m Dupa indepartarea ambalajului, verificati integritatea aparatului si in caz de deteriorare vizibila,
nu-l utilizati si contactati vanzatorul.

m Asigurati-va inainte de utilizare ca masina de macinat este asamblata corespunzator si in
siguranta.

= NU lasati masina de macinat nesupravegheata. Aceasta NU poate fi utilizata de catre copii sau
persoane cu anumite dizabilitati. Cand nu este folosita, depozitati-o intr-un loc sigur si uscat,
neaccesibil copiilor. Masina de macinat este conceputa pentru uz casnic.

= NU folositi aparatul pentru a macina oase, alimente congelate, produse alimentare tari sau
produse nealimentare.

m Utilizarea de accesorii nerecomandate de producator poate provoca vatamari si poate conduce
la anularea garantiei.

m NU folositi masina daca va aflati sub influenta alcoolului sau a medicamentelor, deoarece
acestea pot afecta capacitatea utilizatorului de a utiliza in sigurantd masina de macinat.

m Evitati contactul cu piesele mobile.

= NU va folositi degetele pentru a impinge alimentele in masina. Daca faceti acest lucru va puteti
provoca rani grave. Se recomanda sa folositi un element intermediar (lingura de lemn) pentru
a impinge alimentele in masina de macinat.

A ATENTIE

Pericol de zdrobire atunci cand melcul se misca.
Pericol de forfecare cu elemente ascutite la gura de iesire din masina.
Pericole la curatare/intretinere - piese cu muchii ascutite.

12. DESCRIEREA PRODUSULUI

Masina de macinat zahar si piper GF-0910 are o
structura din fonta care conferé rezistenta.

Aceasta este foarte simplu de montat, dar va fi
afectatd functionarea dacé piesele nu sunt monta-
te corect. Masina este compuséa din: (1) Gura de
alimentare (cuva); (2) Melc metalic; (3) Corp princi-
pal cu gura de alimentare si gurd de evacuare; (4)
Surub de prindere; (5) Arc; (6) Saiba; (7) Piulita de
prindere; (8) Manivela.

Dupa fiecare utilizare demontati si spalati cu atentie toate piesele masinii cu apa calda si
detergent de vase, apoi lasati sa se usuce si remontati.

Tndepértat,i de zona de lucru: cravate, inele, ceasuri, bratdri sau alte bijuterii inainte de a folosi
masina de tocat.

Asigurati-va ca masina este fixata in siguranta pe suprafata de lucru.

Pentru a evita ranirea, fiti foarte atent la manipularea acestora. La depozitare se recomanda
pulverizarea de spray cu silicon.

GF-0910
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